Qida alavalari, tasnifati,

sanitar-gigiyenik talablor, yem
dlavalori, onlarin tatbiqi 119 3ldd
edilon mohsullara gigiyenik taloblor.



PLAN
1. Qida alavolori, toyini,moqgsad, gigiyenik toloblor.-5 doq
2. Qida olavalerinin nizamlanmasi 1lo slagodar muiassisalor
vo sonadlor.-12 doq
3. Qida slavelorinin tosnifati.-2 doq
4. Konsistensiyani yaxsilasdiranlar.-2 doq
5. Ranglayici qida slavalori-12 dogq
6. Otirlondirici vo aromatik maddolor.-8 doq
7. Qida tursular1 vo siini sirinlosdirici maddalor.-4 doq
8. Dad1 giiclondiron*“‘canlandiran® maddolor.-4 doq
9. Qida konservantlar1.Oksidlosmonin garsisin1  alan
maddaslor vo onlarin sinergistlori.-15 daq
10. Texnoloji qida olavalori.-4 doq
11. Fermentlor- texnoloji proseslori siiratlondironlor.-4 doq
12. Mioqglobin tasbitedicilori.-5 doq
13. Yaprixmanin garsisini alan maddslar, tizvi halledicilor-3 dog
14. Sorbentlor, soffaflasdiricilar, emal materiallar1-2-doq
15. Yem olavolori- 8 dog



Mihazironin magsadi:Qida slavalarin tatbiqinda miiasir
gigiyenik prinsiplori aydinlasdirmagq,
onlarin tasnifati ilo tanmis olmaq, qida
dlavalori va yem dlavalarinin tatbiqi
ilo aldo edilon mohsullarin gigiyenik

qiymotlondirilmasi.



Qida slavalori mohsullara asagidaki
moqsadlor ucun qtilr.

1. Yeyinti mohsulunun organoleptik xususiyyatlorini
yaxsilasdirmaq va yaxud qasdon doyisdirmok.

2. Mohsulun davamhigimi artirmaq, xarab olmasinin
qarsisinl almaq, saxlanma miiddatini uzatmag.

3. Texnoloji prosesi, yaxud onun ayri-ayri marhalalorini
yaxsilasdirmaq vo ya yungullosdirmok



Qida Jlavalaring irali surulan talablor.

1. Qida slavalorinin an az miqdari lazimi texnoloji
naticoni verd bilmoalidir.
2. Qida slavalori tamam zararsiz olmali, yani toksiki,

homc¢inin embriotoksiki, teratogen, mutagen,
konserogen, blastomogen xassd kasb etmomoli,
reproduksiya gabliyyatini doyisdirmomalidir.

3. Qida slavalori maohsulun orqanoleptikasini,
qidalandirici vd bioloji dayarini pislosdirmamolidir
(vacib gida maddslarini parcalamaq, yaxud onlarla
birlikds qeyri faal bioloji birlosmalor amald gotirmak
yolu il9)



Qida slavalorini hazirlayan taskilat Sohiyya Nazirliyina
asagidakn malumatlar: vermolidir:

1. Maddonin vJ ya preparatin atrafh saciyyasini, alinma

tisulunu, preparatda qarisiglarin ( quvvado olan vd nazaordd
tutulan normalar daxilinda) olmasi ehtimalini.

2. Yeni maddanin tatbiqinin maqsadi va vacibliyini atrafh
dsaslandirmaqla, hamin maqsadls totbiq olunan digor
maddoalordon ustinluklari.



3. Qida Jlavasi gatilacaq yeyinti maohsulunun istehsal
texnologiyasi planinin taolimati(hans1 qaydada, na
qddoar slava etmoak, istehsalin hans1 marhoalasind? ).

4. Qida slavasinin movcud ola bilacoyi mahsullarin
siyahisi.

S. Qida alavasi qatilmis yeyinti maohsulunun shali
torafindon istifads dairasi.



6. Qida slavasi vo ya onun doyisilmo (ara)
mohsullarimmin yeyinti mohsullarinda toyini
qaydalari.( tovsiyyd olunan metod hom
spesfik, hom dd kifayat qadar daqiq hassas
olmahdir).

7. Qida slavasinin yeyinti mohsulunun tarkibindaki
maddoalorls qarsihigh tasirinin mumkiinliyu barada
vatonimizdd va xaricda movcud olan aldd edils bilon
molumatlar.



Qida slavalarinin istifaddsinin nizamlanmasi 119
dlagadar miudssidlor vo sanadlor.

* Qida mohsullarina yeni qida slavalarinin daxil edilmasi
Sanitar-epidemioloji salamathq haqqinda gqanunun (
10 noyabr 1992 il) 20- ci maddasind asasan yalniz
toksikoloji-gigiyena royi verildikdon sonra
Azarbaycan Respublikasi Sohiyya Nazirliyinin icazasi
ilo muoyyanlasdirilmis gaydada tdotbiq edilir.

 Azdrbaycan Respublikasinda qida alavalorinin
nizamlanmasi “Qida slavalorinin tatbigina dair
sanitariya qaydalari® asasinda hoyata kecirilir.

Butun qida slavalori sanitar epidemioloji ekspertizadan
ke¢moli vo qoyulmus gaydada dovlatin
qeydiyyatindan ke¢molidir.



Qida slavalorinin tatbiqina dair sanitariya
qaydalarimna aiddir:

1.Yeyinti mohsullar: istehsal edon miiassisalor, hamgcinin ev
soraitindd istifads edilon bir sira qida slavalarinin satisi
ancaq Sohiyys Nazirliyinin muvafiq icazasindan sonra
hayata kecirila bilor.

Sanitariya qaydalarinda gostarilir ki, yeyinti mahsullar:
istehsali va ohaliys satilmaq u¢iin icazd verilon gida
dlavalorinin siyahisina car1 malumatlar nazars alinmagqla
miitomadi olaraq 3 ildon gec olmayaraq yenidon
baxilmahdir. Bazi hallarda qida slavasinin tatbiqina verilon
raziliq vo ya onlarin tatbiq sortlori Sohiyys Nazirliyinin
xtuisusi sarancami dsasinda novbati baxis middatind qadoar
dayandirila va ya dayisdirils bilar.



2. Yeyinti mohsullari istehsal edon muoassisalor gida
dlavalorinin tatbiqina bilavasito Azarbaycan
Respublikasinin Qida Tohlukasizliyi Agentliyinin
raziligr ilo baslamahdir.

a) istehsalat muassisalorindd qida slavalorinin duzgiin
totbiqi, onlarin keyfiyyati vo yeyinti mohsullarinda
miqdari uzorindd daimi (cari) nazarat miiassisonin
texnoloji xidmating va istehsalat laboratoriyasina
hoavals olunur.

b) gida slavalorinin duzgiin tatbiqi va yeyinti
mdhsullarinda miqdari izarinds se¢gma dovlat
sanitariya nazaratni iso AQ TA-yI hayata Kkecirir.



Qida Jlavalorinin normallasdirilmasi.

1. Mahsulun hor kilograminda icazs haddi
konsentrasiyasi. (ITHK)

2. Badan ¢okisinin 1 kilogramina icazd
verilon gundoalik (sutkaliq) migdar.



Qida Jslavalarinin tasnifati.

1. Dadverici maddalor, mahsulun organoleptik
xususiyyatlorini vo konsistensiyasini1 yaxsilasdiran
maddoalar.(konsistensiyam yaxsilasdiranlar,
ranglayicilor, dadverici maddoslor, aramatizatorlar)

2. Mahsulun davamhigini artiran vo saxlanma miiddotini
uzadan qida slavalari ( mikrob aleyhing, oksidlosmonin
gabagini alanlar)

3. Mahsul istehsali texnologiyasini yaxsilasdiran qida
dlavalari (yumsaldicilar,halmasiklasdiricilor, kopiik-
landiricilor, mioqlobin tasbitedicilori va s.)



Yeyinti mohsullarimin sksariyyatinin gqablasdirilmasi
iizorinda harf va ragamlardan ibarat indeks olur.

Avropa olkalori birliyindJ iso regional sistemdon,

yani avvalind “ E * hoarfi slava edilmis rogomli ( 3 va
vya 4 roqgom) kodlardan istifadds olunur.

1 ppm =1 mkg/q = 1mg/kq = 1 g/ton.
( ppm — part per milyon — 1 milyon hissa
kutlaya va ya hocmo malik mohsula duson qida
dlavasi )

Bu sistema asason qida slavasinin tasnifati (kod
sistemind) asagidaki qaydadadir.



GOSTORICILOR

TOTBIQ SAHOSI

E 100 vd yuxan

Ronglayici gida slavalari

E 200 vd yuxarn

Qida konservantlan

E 300 v3 yuxari

Oksidlosmanin gabagim alan maddalor (antioksidantlar)

E 400 vd yuxarn

Mbohsulun t3lob olunan konsistensiyada qalmasini tomin
edon stabilizatorlar

E 500 vd yuxarn

Mbohsulun strukturunu saxlamaq ucun istifads olunan
emulgatorlar

E 600 va yuxari

Dad v iyi giiclondiron atirlondiricilor (aromatizatorlar)

E 700 vd yuxari

Ehtiyat indekslori

E 900 v3 yuxari

Kopiuk sleyhino maddslor (antiflaminglar)

E 1000 vo yuxan

Sirinlasdirici maddslor,yaprixmanin garsisini alan
maddbslor




Insan orqganizmi iiciin tohliikali olan qida slavalori.

Insan orqanizmind Mbohsulun qablasmasi tizorindo kod nomrasi
tasir daracasi

Cox tahliikalidir E103, E121, E123, E126, E152.
Qadagan edilib E510, E513, E527, E952.
Tahliikali E102, E110, E120, E124, E127, E129, E155, E180,

E201, E220, E222, E223, E224, E228, E233, E242,
E400, E401, E402, E403, E404, E405, ES01, ES02,
ES03, E602, E636, EG3Y.

Dari tuciin zararlidir E151, E231, E232, E239, E951, E110.




Xarc¢ong amals
gatiranlor

E131, E142, E153, E209, E210, E211, E212,
E213, E214, E215, E216, E217, E218, E219,
E230, E240, E249, E250, E251, E252, E280,
E218, E282, E283, E320, E321, E330, E954.

Arterial tozyiqini va

bagirsaq pozgunlugunu
amdld gatirir

E154, E250, E251, E343, E626, E627, E628,
E629, E630, E631, E632, E633, E634, E635.

Sapgi omola gatirir

E310, E311, E312, E907.




Moadd pozgunlugu amalo gatirir

E338, E339, E340, E341, E450,
E451, E452, E453, E454, E461,
E462, E463, E465, E466.

Usagqlar ucun tohliikalidir

E270.

Siibhali bilinon

E104, E122, E141, E150, E171,
E173, E241, E4T7T.




Xammahn vd hazir yeyinti mahsulunun
Kkeyfiyyotsiz va xarab olmasim gizlotmok
ticun qida slavasindon istifado olunmasina
icazd verilmir.



Suallar:

1.Qida slavalari nadir?

2. Qida slavalarini yeyinti mahsullarina hansi
moaqsadlo gatirlar?

3.Qida alavalorind irali suriulan talablar?

4.Qida slavalorinin nizamlanmasi ilo slagadar
sanddlar hansilardir?

5.Istehsalat miiassisalorinda gida alavalori iizorindo
cari nazarat Kimlora havald olunur?
6.Qida slavolarini kimlor isloyib alirlar?

7.Qida Jlavalorinin normallasdirilmasinda hansi
taloblor nozars alinmahdir?



Konsistensiyani yaxsilasdiranlar.
Mbohsulun lazim olan konsistensiyada galmasini1 tomin edir.
Bura aiddir:
1.Stabilizatorlar (mohsulun talob olunan konsistensiyada
galmasi)
2. Plastifikatorlar ( mohsulun strukturunu saxlamaq )
3. Yumusaldicilar
Konsistensiyani yaxsilasdiran qida slavalari qeyri sabit
konsistensiyali, homogen torkibli yeyinti mahsullar:
istehsalinda ( dondurma, marmelad, pendirlor, kolbasalar)
istifado edirlor.
Bu gida slavalarine - agaroid, natrium alginat, metil sellU-
loza, natrium fosfat ( iki, t¢, dord gat), natrium heksa-
metafosfat (qroxam duzu) aiddir.



Yeyinti sonayesindd totbiqina icazd verilon qida rongloyicilori.

Tobii ronglayvicilar.

Ronglayicilor

Qida mohsullar

Miqdar

1. Annato sirasi
2. Karotin

3. Iitburnudan alinan
ronglor

4. Zo>taran (Krosin,
nikrokrosin)

Marqarin, pendir, kard
yagi,gonnadi mamulatlari.
Marqarin, kars yagi,
gonnadi momulatlar.
Marqarin,kars yagi,

gonnadi momulatlari.

Corak, bulka, likor-sarab,
Sarq sirniyyati,xoraklorin
hazirlanmasinda.

1600mag/kq
godoar.

0,1 gr 3litr
suda




5. Kurkuma

6.Qara kondalasdan alinan
(antosian),gara UzUm nov-
lorindon alinan (enorang),
albal1,boylirtgon,qgaragilo,
gara iivaz(qusarmudu),

stifro ¢ugunduru,qara
qaragat,xtisusi nov quzil

giillordon alinan ronglor

( qirmizi rong)

7. Trigonella (yasil rong)

8.Karmin (karmin tursusu)
(Kosenil bocoy1)(qirmizi)

9.Indigokarmin(indigonos
bitkisi) (goy rong)

Marqarin,qonnadi momul.

QQonnadi momulatlar.

Pendir
Qonnadi momulatlari,
icgilor.
Qonnad1 momulatlan




Kurkuma, zdofaran, kosenel bocayi, karmin tursusu




SINTETIK RONGLOYICILOR.

Ranglayicilor Q1ida mohsullar Miqdar

1.Ultramarin US | Ag rongli tomiz gond almaq 30ma/kg-a

markal (aciq abi

rang)

2. In.(.iiqokarmin Qonnadi mamulatlari 50 mag/kq
(g0y rong)

3.Tartrazin Qonnadi maomulatlari,spirtsiz | 50mq/kqg

ickilar.
4.Metilviolet vo ya

turs fuksin
5.Rodamin-S

ot, yumurta, pendird mohiir
vurmag ucun.

Yumurtalar: nisanlamaq uciin.




Tartrazin, indigokarmin, triqonella

v

e SYKPACA
BAPBHMK XAS-OBHY 2
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CiHHiA




Sintetik rangloyici maddslor hoam ayri-ayriligda, hoam dJ bir-biri ilo
qgarisiq halinda tatbiq oluna bilorlor. Sintetik ronglayici maddalarin
torkibinds tabii rangloyicilor va onlarin garisigi olmamahdar.

Giundoalik istifads olunan asas yeyinti mohsullari-at, siid, un, corak,
hoamgcinin usaqlar u¢iin nozards tutulan xiisusilosdirilmis mohsullarin
sintetik maddslorld ronglonmasind icazd verilmir.

Basqa mohsullarin sintetik maddslorls ronglonmasind o zaman icazd verild
bilar Ki, homin rong mohsulun ya tobii, yaxud vordis olunmus rangina
uygun rang ver?d bilon an az migdari ilo ronglonmasing icazd verilir.

Ronglayici maddalar istehsali zamam yadda saxlamaq lazimdir ki, onlarin
torkibinda xrom va sinkin qahgi ola bilor.(onlarin istehsalinda
oksidlosdiricilor va barpaedicilor taotbiq olunan hallarda)

DST-min tovsiyyasina gora xromun migdari- 20 mg/kq, sinkin migdari-
200mqg/kqg, basqa agir metallar isa- 40 mg/kg-dan ¢cox olmamalidir.



dtirlondirici vo aromatik maddalar.
(Yeyinti mohsullarinda xos iy-qoxu amald gatirmak ii¢iin)

1. Tobii otirlondiricilor.

1. Siralor ( morux sirasi, albah sirasi )

2. Covharlor ( mixak, dar¢in, hil, zoncafil )

3. Efir yaglar ( portagal, limon, qizil giil, nand)

4. Meyva- gilomeyva ekstraktlar:

5. Vanil (tropik sohlaob arxidey qabiginin xiisusi qaydada
islonmasi, toarkibinds 1,2-2,8% vanilin olur.)

6. Diasetil — siidtursusu mahsullarinda siid tursusu

bakteriyalarimin hayat foaliyyati naticosinda

amala galir. Diasetillosma toratmaya an cox
limon tursusunu qicqirdan bakteriyalar gbildirlor.

(sid-yag, marqarin,pendir-150mqg/kq, )



Covhorlor - mixak, darcin, hil, zoncafil




I1. Sintetik atirlondiricilor.
1. Aromatik covharlor ( essensiya)
( fenilsirka tursusu, feniletil va darcin spirtlori)
konfet, sokalad, marmelad, pastila — 4 mq/kq,
dondurmalar v marqarin — 0,3mq/kq,
sarinlosdirici ickilar — 16 mqg/kq.
2. Vanilin (arovinilon)
sokalad yag1 — 50 mq/kq.
sirop - 8 mg/kaQ.
dondurmalar - 150 mqg/ka.
miirabbalar - 500 mag/kg.
Xomir - 300 mg/kaq.
suxari - 1000 mg/kaq.



Vanil




Stuini sirinlasdirici maddalor

Qida alavalari

Totbiq sahasi

Saxarin
Sorbit
Kselit

Pahriz meyva va torovoz

konservlori,qonnadi
momulatlary,spirtsiz sarin-

lasdirici qazh i¢kilor

Saxarinin natrium duzu

Pahriz gonnadi momulati
istehsalinda.




Saxarin

0
=
£
Q
-
=
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Qida
tursulari
Adlar

Limon tursusu

Alma tursusu
Caxir tursusu

Ortofosfor
tursusu

Sirka tursusu

Sud tursusu

|.H.K
Mqg/kq

1200

1200
1700

60

600-
800

Qida tursulanr
(gonnadi momulatlari, konservlor, spirtsiz ickilor)

Qarisiglar
Arsen Agir

metallar

lcaze
<0,00014% |rverilmir

<0,00014% | <0,005

- lcaze - lcaze
verilmir verilmir

Sulfat
tursusu

<0,05

<0,05
<0,05

Qarisqa
tursusu

<0,5

Xlorid
tursusu

<0,02



Dadi guclondiran «Canlandiran» maddoslor.

Qida slavalori Totbiq sahasi Miqgdar
Qlutamin tursusu | Hazir xoraklar),
klunariya momu- 0,1-03%

L-glUtamat
natrium

latlarmma, konservlo-
ry,konsentratlara




QlUtamat natrium




Olutamat natriumun:
birdafalik minimal gobul miqdar: — 80-100mq.

maksimal gobul miqdari - 0,5qr.
giindoslik gabul migdan - 1,5gr.

Oliitamat natrium usaqlarin qidalanmasu iiciin
nazaorda tutulan konserviora va konsentratlara

qatilmasina icaza verilmir.



Qida konservantlar.

Kimyavi qida konservantlar: yeyinti mahsullarinin
bakteriyalar va maya, kif gobaloklari tasirindon xarab
olmasinin garsisin1 almaq ucundiir.

Kiitlovi istifadd olunan sud, yag, un, ¢corak, tazs ot,
xuisusi pohriz mahsullarina, usaqglar ticiin nazord?
tutulan mahsullara, tazs tobii adlanan mahsullara
qgatilmasina icazd yerilmir.

Mbohsullarin konservlasdirilmasindan otru 2-don artiq
kimyavi konservantin birlikds totbiqino icazs
verilmir.



QIDA KONSERVANTLARI.

1.Benzoy tursusu vd benzoy tursusunun natrium
duzu

2.Urotropin,
3.Sulfit tursusu va sulfid anhidridi
4.Sorbin tursusu va sorbin tursusunun natrium
duzu
5.Hidrogen peroksid
6.Antibiotiklordan — nizin, laktosid, biomitsin,
tetramitsin, nistatin.)



Yeyinti mohsullarinda benzoy tursusunun vd benzoy
tursusunun natrium duzunun icazd verilon migdari.

Mbohsullar Migdar mqg/kqg

Bahq kurusu
Baliq prozervlori

Povidla 700 - 2000
Marmelad

Melanj




Yeyinti mohsullarinda vo ana-maya bitkilorinin
yetisdirilmasindd urotropinin icaza
verilon migdar.

Mahsullar Migdar

Q1z1l bahq kiirtsu 1000 mg/kg
Ana-maya bitkilori 100 mq/I




Yeyinti mohsullarinda sulfit tursusu va sulfit
anhidridinin icazs miqdar.

Mbohsullar Migdar | Moahsullar Miqgdar
Uziim sirasi 6 mqg/l Meyva-gilameyva | 400mq/l
(disulfidlosmis) siralari
Marmelad,pastila, | 20ma/l Quru meyvalar
zefir,pavidla,cem (istilik emalina
Ciy kartof 20ma/kg | meruz qalanlar) | 1000mg/kg
Bismis kartof 2mqg/kq | Ciyaldk,moruq  12000mq/kq

Albal 3000ma/kg
{Uziim sorabi(su- Digar meyvalor vo
X0Y) 200mg/kq | gilomeyvoalor 1500mq/Kq




Yeyinti mohsullarinda sorbin tursusunun icazd
verilon konsentrasiyasi.

Mbohsullar

Miqgdar

Spirtsiz sarinlasdirici ickilor
Meyvo-gilomeyva siralori
Qalizlasdirilmis stid
oJrinmis pendir

Donavar kiuru

Margarin

Mayonez

500mg/I
500-1000mg/kq
500-1000mg/kq
500-1000mg/kq
500-1000mag/kq
800mq/kq
800mq/kq




Yeyinti mohsullarinda hidrogen-peroksidin icaza
verilon migdar1.

Mahsullar Migdar
Yarimfabrikatlar
todarikiinds hidrogen-peroksidin
(kok, ag cafori, sogan, | 30%0-li mohlulundan
korovz pastalarin 05 ml

100gr-na)




Qida konservantlar: ( antibiotiklor)

Antibiotiklorin  ad1 Mbohsullar Miqgdar
1.Nizin (siid tursusu GOy noxud, pomidor, 100mag/kqg
streptokoklarinin metobolizmi kalom iizorina slava edilon
naticasinda -streptococcus lactis ) | $1r9Y9
orinmis pahriz pendiri 200ma/kq
S.pirt iste.h.szflmda N 100ml/l
2.Laktosid (Aktinomyces 135 /1) | $irinlosdirici material Kimi
qicqirdilan mahlulun
3 Biomitsin Treska sulaloli bahqglar 2 qr
(buzun har tonuna )
ciy bahqda 0,25ma/kq
200mg/kq

4.Nistatin xlortetratskilinlo

ot comdaklaring

100mag/kqg




Oksidlosmoanin gabagin1 alan maddoalor

Yaglarin oksidlosmasind mane olan va onlarin xarab olmasinin

qarsisinl alan maddolordir. ( 7222 yaglar: 3 aydan cox saxlamagq

lazim goldikdo).

Qida slavalori Mbohsullar Miqdar
Butiloksianizol heyvani yag 200mag/kq
orinmis yag 200mq/kq
motboxt yagi 200mq/kq
qonnadi yagi 200mq/kq
Butiloksitoluol heyvani yag 200mq/kq
drinmis yag 200mq/kq
motboxt yagi 200mq/kq

qonnadi yagi 200mq/kq



Texnoloji gida oslavalari.

1. Xomiri yumusaldan maddalor (natrium
hidrokarbonat, ammonium karbonat) peceny?d
istehsalinda totbiq olunur, zorarsiz oldugu tuciin
norma mudyyon edilmir.

2. Halmosik (galiz kiitla-jele) amoalo gatiron maddoalar.
Marmelad, pastila,cem istehsalinda todbiq olunur.
(gida aqarl, agaroid,pektin, bitgi kleyi, alginat

natrium) normallasdirilmrlar.

3. Unu agardict maddalar (kalium bromid 40 mg/kq.)

4. Kopiik omala gotiron maddoalor (sabun Kkokii
maddoasinin ekstrakti). Halva istehsalinda 2%
miqdarinda istifads olunmasina icazd verilir.

5. Texnoloji prosesi siiratlondiricilor (fermentlor )



6. Yodun stabilizatoru ( natrium tiosulfat
250mqg/kg miqdarinda yodlasdirilmis duz
istehsalinda totbiq olunur.)

7. Pahriz qidalanmada duz avazedicilori K vd
Ca-un formiatlar.

8. Asetat kalsiumdan 3000maqg/kg-a qadar
qatilir. (¢orayin kartof xastoliyind garsi)
(mezenterikus vulgaris)

9. Mioqlobinin tasbit edicilari ( natrium nitrit,
kalium nitrit)



Fermentlor

Mikroorganizmlordon alinan (bakteriyalar, maya va Kif gobaloklari)
fermentlar qicqirma, yetismo kimi uzun muddat talob edon bioloji
proseslori tezlosdirmok ug¢un istifadd edilir.

Corok bisirilmasi istehsalinda xomirin yetismasi prosesind 5-/ saat, atin
yetismoasi 24-36 saat, pendirin yetismasi bir ne¢a ay vaxt tolab olunur. Belo
talob piyvo, liziim, meyvo-gilomeyva sorablarina da aiddir.

Aspergillus awamori gobalaklorinin bir ne¢o stammlarindan istifado
etmoklo ¢orayi 6-8 saat avazino 2-3 saata bisirmok mumkundar.

Patogen v toksiki mikroorqanizmlordan yeyinti sonayesi ii¢ciin ferment
pereparatlar1 hazirlamaq ucun istifadds edilo bilmoz.

Mikrob kiitlalorindon alinan ferment pereparatlar: amillorin canh
formalarim saxlamamahdir. Pereparatin 1 qr. gobalok sporalari 10%- don,
bakteriyalar (tasirsiz mikroblar) 10°*-don ¢ox olmamahdar.



Fermentlor

Fermentlor

Mbohsullar

Amilorizin

Protomezenterin

Amilosubtilin

Protosubtilin

seld, piva, spirt, ¢corak.

bark pendirlar, ot.

pivo

undan hazirlanan gonnadi

momulatlar




Mioqlobinin tasbitedicilori.
Mioglobinin tasbit edon maddalar at mahsullarinda davamli
cohrayr -qirmizi rong amala gatiron maddalaordir. Nitratlar atin
pigmentlari ila birlasarak nitrozohemogqlibin amala gatirirlor. Bu
isa termiki emal zamani kolbasaya davamli ¢ahtayi-qirmizi rong
veran hemoxromogena cevrilir.

Mbohsullar Miqgdar (nitritlor)
maq/kqQ.

1. Donuz atindan hazirlanan bismis,

hiso 30 mg/kg-dan ¢ox
verilmis, qizardilib hiss verilmis olmamal
momulatlarda

2. Ciy hiss verilmis donuz ati 50 mg/kg-dan ¢ox

momulatlar1 mal va qoyun ati
momulatlari(sosiska,sardeli,ot
cordklari), bismis, yarimbhisli,ciy hisli
kolbasalar

olmamah




Natrium nitritin tatbiqi zamani
profilaktik tadbirlar.
1.Taodbiqlarinds normallasdirilmanin daqiqliyi.

2. Dozasii vo qaliq migdarim1 azaltmaq (mas. kolbasa
mamulatlarinda 0,005mq%o-don ¢ox olmamal .)

3. Taotbiq texnologiyasi uzorinds ciddi nazarat (ot
duzlayarkon ancaq nom usulun tatbiqin? icazd
verilmosi.)

4. Mahsulun hazirlanmasi, saxlanmasi1 muddati
uzdrindd nazarat



Yaprixmanin garsisini alan maddslor.

Qida slavosi Moahsullar Migdar
Magnezium Ici sarbatli
silikat konfet- draje | 1200ma/kg

Karamel kiitlasi | 500 mqg/kqg




Uzvi halledicilor
( siralar, covharlar hazirlamagq iiciin)

odlavalor Tatbiq sahasi

1. Benzin, dixloretan Bitki yaglarinin alinmasinda
( ekstraksiyaedici)

2. Etll spirti Aromatik covharlor

3. Maye karbon qazi ogdviyyat covharlori




Sorbentlar, saffaflasdiricilar, emal materiallari.

Idlavolor Totbiq sahosi
1.Anionitlar va kationitlar- ion | Qand istehsalinda sakar
mﬁbadila qatranl Sil‘Oplal’l haerlamaq
2. Azbest, parca, pambiq,
suzgaclar, sintetik liflardon Sulu spirtli mohlullar:
hazirlanmis suzgaclor va tomizlomoak iiciin

aktivlosdirilmis komuir.

3. Antrianil tursusu Pambiq yaglarinda

qossiopolu (zoharli
maddd) xaric etmak

4. Polioksietilen Sorab materiallarini

soffatlasdirmaq




Suallar:

1.Konsistensiyan1 yaxsilasdiran qida alavalori
hansilardir?

2.Tabii ranglayici qida alavalori hansilardir?
3.Sintetik ragloyici qida slavalori hansilardir?

4.Qida tursulari hans1 mahsullarin istehsalinda tatbiq
olunur?

5.Kimyavi qida konservantlarindan hansi1 maqsadld
istifads olunur?



Testlor:

I.Qida konservantlarina aiddir:
1.Sulfit tursusu

2.Butiloksisianizol

3.Sorbin tursusunun natrium duzu
4.Askorbin tursusunun natrium duzu
5.Ammonium karbonat

6.Nizin

A) 2,3,5

B) 1,4,6

C)1,3,6

D) 1,2,3

E) 3,4,5



II.Texnoloji gida slavalaring aiddir:
1.Mioqlobinin tasbit edicilori
2.Qida konservantlan
3.Kopiik omodld gatiron maddoalor
4.Dad1 canlandiran maddalor
5.Yodun stabilizatoru
6.Qida tursulan
A)1,4,6
B)2,4,5
C)4,5,6
D)2,3,4
E)1,3,5



II1.Qida tursular: totbiq olunur:
1.Qonnadi momulatlatlar: istehsalinda
2.Hazir xoraklorda

3.Kolbasa mamulatlan istehsalinda
4.Konserv istehsalinda

5.Yeyinti mohsullarinin bakteriyalar tasirindon xarab
olmasinin garsisinin alinmasinda

6.Spirtsiz ickilor istehsalinda
A)l1,4,6
B)1,3,4
C)4,5,6
D)2,3,4
E)3,5,6



IV.Mahsulun davamhgim artiran qida slavaloridir:
1.Plastifikatorlar
2.Yumsaldicilar

3.Mikrob aleyhind olanlar
4.Fermentlor

5.0ksidlosmonin garsisin1 alanlar
6.Aromatizatorlar

A) 15

B) 3,6

C)34

D) 3,5

E)4,6



V.Xomiri yumsaldan maddalardir:
1.Natrium hidrokarbonat
2.Natrium alginat
3.Natrium tiosulfat

4. Ammonium Karbonat
5.Asetat kalsium
6.Natrium nitrit

A)l4

B)2,6

C)3,5

D)1,5

E)2,3



V1. Sud-yag, marqgarin va pendir istehsalinda
istifads olunan atirlondirici maddslar:

A) vanil

B) efir yaglan
C) covhoarlar
D) diasetil

E) arovinilon



Yem Jalavalori.

Yem alavalori kand tosarriifati heyvanlarinin
mohsuldarhgin (boy vo ¢okisini) artirmaq
moqsadi ilo istifadd olunur.

Yem olavalori osason:
¢ yemin qidalandirici doyarini artirir
¢ gidanin monimsanilmasini yuksaldir
¢ 37310 toxumasim ¢coxaltmaq hesabina
yuksak ¢oki artimina sobab olur.



Yem alavalari (boy stimulyatorlari)
1.Hormonal pereparatlar ( androgenlar)

2. Sintetik hormonal pereparatlar (metandostenolon,
testesteron 17a-1713 oksiqruplasmah analoqglar)

(metandostenolon testesterona nisbaton metobolik
cevrilmalors daha doziumliidir.Onun yiiksak dozasi (badonin
har kq ¢akisind 20mq) cinsi hiiceyralora mutagen tasir
gOstorir, spermotogenezin siiratini pozur. Blastomogen xassd
kosb edir.)

3. Antibiotiklar (biovit, kormoqrizin, vitamitsin) (std,std
mohsullary, 3t, yamurta mohsullarinda antibiotiklorin
miqdari iizorinds nazaratin aparilmasi)



Yem dlavalori ilo baslonmis tuyuq




Yem biokiitlasi
1. Tokhiuiceyrali su bitkisi (xlorella)
2. Karbohidrath bitki pereparatlar
3. Mikrob mansali biokiitls
4. Zulal-vitaminli konsentrat
5. Sioelit
6. Meduza ( doniz heyvani)
7. Aktiv il (85% ziilal vo 14% yag)

8.Qeyri-ziilali azot birlosmoalori (sidik covhori
amidokonsentrat alavasi, dizobutidien sidik
covhari)

( bu 2 birlosmanin tatbiqi siidiin orqanoleptik gostoricilorini
pislosdirir,mohsulun ziilal vo yag torkibini dayisdirir,
heyvanlarin qara ciyorinin antitoksiki funksiyasinin
pozulmasina sabab olur.Kand tasarrifati heyvanlarinin
yemlonmosindd bu 2 yem Jslavasinin tatbiqina icazd
verilmir.)



Yem olavasi heyvan orqanizminds (heyvan va qus)
maddolor mubadilasinin vaziyyating va fizioloji
funksiyalara manfi tasir gostormoamaoli, blastomogen
va sensibilizoedici xassays malik olmamahdir. (bu
mosalolarlo baytar hakimlari masgul olurlar)

Qida hakimlarinin vazifasi yem alavasi totbiq olunan
kond tasorrifati mohsullarinin keyfiyyotini
qiymatlondirmakdir:
¢ organoleptik, fiziki-kimyoavi, mikrobioloji
gostaricilorinin qiymatlondirilmasi
¢ yem dlavalari va boy stimulyatorlarinin gahq

migdarlarini,onlarin ara komponentlorinin vo ya
metabolizminin toksiki maddalarinin toyini

¢ homin maddoslorin t3sdiq olunmus normalarla
miiqayisd edilmoasi



I.Yem biokiitlosi olan slavalor:
1. biovit
2. Sioelit

3. metandostenolon

4. kormogrizin

5. Zulal-vitaminli konsentrat
6. xlorella

A)2,5,6

B)1,2,3

C)3,4,5

D)4,5,6

E)2,4,6



I1. boy stimulyatorlar: olan slavalor:
1. biovit

2. Zulal-vitaminli konsentrat
3. kormogrizin

4. xlorella

5. metandostenolon

6. Sioelit

A)1,3,5

B)4,5,6

C)2,4,6

D)1,4,5

E)3,4,5



II1. Yem Jlavalorinin istifads olunmasinda maqsad:
1. Yemin qidalandirici doyarini artirir
2.Qidanin antioksidant tasirini artirir
3. Qidanin monimsanilmoasini yuksaldir
4.Qidanin xarab olmasinin qabagim ahr

5.Yemin saxlanilma muddoatini artirir

6. 97315 toxumasini coxaltmagqla yiiksak ¢oki artimina sobab
olur

A)1,3,6
B) 1,2,3
C) 4,5,6
D) 3,4,6
E) 2,3,



Diqqgatiniza goros tasokkir edirik!




